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EINSTIEG

Salat-Vorspeisen-Buffet

VORAB | SUPPE

Gerstelsuppe
mit Speck und Wurzel Gemiise

('6[4”/’/’

Karotten-Ingwer Cremesuppe

ZWISCHENDURCH

Zillertaller Schlutzkrapfen
mit Zwiebelschmalz und Almkise
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HAUPTGANG |IHRE WAHL

Saiblingsfilet | Bauernente | Lammbkotelett |
Kitz-Keule | Kalbskotelett |

Beiried vom Black Angus | T-Bone Steak |
geschmorte Kalbstelze | Spanferkel |
Krustenbraten | Wiener Schnitzel | Hauswiirstel

ALPINE BEILAGEN
KLASSISCH INTERPRETIERT

Grillgemtise | Bohnengemiise |

griner und weiller Spargel |

Kriuterseitlinge | wilder Brokkoli | Ratatouille |
gefiillte Portobello Pilze | Blaukraut | Sauerkraut |
Erdipfelpaunzen | Rosmarin La Ratte |
Erdipfelknodel | Kisespitzle | Erbseneis |
Ricotta-Barlauchgnocchi

HARMONISCHE
ERGANZUNGEN

Natursaft'l| Schwammerlsauce | Hollandaise

DESSERTVARIATIONEN
VOM BUFFET



	Buffet Name: 
Stanglwirt Osterbuffet
	Datum: 19.04.2025
	Einstieg: Salat-Vorspeisen-Buffet
	Vorab, Suppe 1: Gerstelsuppe
mit Speck und Wurzel Gemüse
	Vorab, Suppe 2: Karotten-Ingwer Cremesuppe
	Zwischendurch 1: Zillertaller Schlutzkrapfen
mit Zwiebelschmalz und Almkäse
	Oder: oder
	Oder 2: 
	Hauptgänge: Saiblingsfilet|Bauernente|Lammkotelett|
Kitz-Keule|Kalbskotelett|
Beiried vom Black Angus|T-Bone Steak| geschmorte Kalbstelze|Spanferkel| Krustenbraten|Wiener Schnitzel|Hauswürstel


	Beilagen: Grillgemüse|Bohnengemüse|
grüner und weißer Spargel|
Kräuterseitlinge|wilder Brokkoli|Ratatouille|gefüllte Portobello Pilze|Blaukraut|Sauerkraut| Erdäpfelpaunzen|Rosmarin La Ratte|
Erdäpfelknödel|Käsespätzle|Erbseneis|
Ricotta-Bärlauchgnocchi
	Ergänzungen:  Natursaft´l|Schwammerlsauce|Hollandaise
	Allergene: 
	Zwischendurch 2: 
	Infos: 


